Joni Jugurtin matka maalta kaupunkiin

lipa kerran maitotila. Siella lehmat mutustivat heinéa ja lypsy-
koneet ruksuttivat tasaista tahtiaan, silla oli menossa lypsy-
hetki. Tuore, lammin maito valui lehmien utareista hiljalleen

lypsykoneeseen. Siitéd alkoi sen matka kaupassa myytavaksi maidoksi
ja maitotuotteiksi.

Ensin maito sukelsi lypsykoneen putkistoon, sitten se paatyi maito-
tankkiin jadhdytettdvéksi ja pian tankille peruuttelikin jo maitoauto.
Maitoauton kuljettaja pumppasi maidon auton kylmaan tankkiin,
ja matka jatkui kohti isompaa kylaa ja meijeria.

Meijerissd, eli maidosta erilaisia maitotuotteita valmistavassa
tehtaassa, maidosta sai alkunsa myos Joni Jugurtti! Nain se meni:
Ensin maitoera punnittiin ja jdgdhdytettiin. Sitten maitoa kasiteltiin
eri tavoin. Kasittely oli tarpeen, jotta maidossa ei esimerkiksi olisi
pienia haitallisia popoja ja jotta se sdilyisi tasaisena ja hyvana
riittdvan pitkaan.

Sitten alkoi varsinainen jugurtinvalmistus: maidosta haihdutettiin
hieman vettd, jotta jugurtista tulisi paksua ja sakeaa. Sitten maitoon
lisattiin hapatetta, eli pikkuruisia hyvia bakteereita, joilla oli vaativa
tehtava: muuttaa maito jugurtiksi! Hapatebakteerit uhkuivat ja
puhkuivat jonkin aikaa, ja simsalabim - maito tosiaan muuttui kuin
muuttuikin jugurtiksi! Joni Jugurtti oli syntynyt.

Joni velloi vield isossa tankissa muiden jugurttikavereidensa kanssa.
Heitd hieman jadhdytettiin, sekoitettiin ja osa sai joukkoonsa erilaisia
hedelmasoseita ja -makuja. Jonille kerrottiin, etta siita tulisi mausta-
matonta jogurttia. Joku selitti, etta tdima oli oikeastaan tosi hyva
juttuy, silla se oli yhdistettavissa loputtomiksi makuelamyksiksi: se
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voisi saada jugurttilautaselle kaverikseen niin banaania, mansikkaa
kuin mustikkaakin!

Kun Joni ja sen kaverit olivat vihdoin valmiita jugurtteja, ne
valutettiin hurjan hienoihin jugurttipurkkeihin ja -télkkeihin. Joni
sai ylleen hienon, ison tdlkin, jossa luki "maustamaton jugurtti”
oikein kaunokirjaimin. Jonista tdma tuntui mahtavalta. Mihinkdhan
matka veisi seuraavaksi?

Meijeristd Joni Jugurtti kavereineen kuljetettiin isoon keskusvarastoon,
jossa oli riveittdin niin hurjan monta maito-, jugurtti- ja piiméatolkkia,
ettd Jonia huimasi. Kaikki tuntuivat olevan hyvin innoissaan suuresta
matkastaan maaseudulta kaupunkiin ja lopulta mita hienoimpiin
keittiGihin, ja niin oli Jonikin! Samassa hdnet poimittiin: ensin kaupan
hyllylle vietavéksi ja pian jo jonkun ostoskoriin.

Miten jannittavaa tama olikaan! Joni oli nyt matkalla jonkun
keittioon. Han oli kuullut kavereiltaan, mita kaikkea jugurtista voisi
tulla. Joni ei osannut péattaa, halusiko han smoothieksi, jugurtti-
kakun raaka-aineeksi, dippikastikkeeksi vai ihanaksi eri marjoin ja
hedelmin kortistelluksi jugurttikulhoksi. Se ei malttanut odottaa,
ettd padsisi tayttdimaan jonkin naista tehtévistal

Mutta kun Joni kannettiin kotikeittioon ja jadkaappiin, ovi suljettiin
ja tuli pimeaa. Valilld ovi aukaistiin, ja Joni mietti innoissaan: "no
niin, ehka nyt? Olen valmis!”. Mutta kavipa jdakaapilla perheen aiti,
isd, tytar tai poika, he nappasivat aina jotakin muuta syotavaa: leivan-
tekoaineksia, keittoa tai kasviksia.

Nain kului péiva. Sitten kaksi, kolme ja nelja paivaa. Lopulta Joni
Jugurtti ei enda pysynyt laskuissa. Se kyyhotti jadkaapin ovessa
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avaamattomana, taysin lannistuneena ja parasta ennen -paivaystaan
lahestyvana. Oliko kaikki toivo jo menetetty?

Eraand paivana jadkaapin ovi aukesi uudelleen. Perheen poika tarttui
Joni Jugurttiin ja nosti hdnet poydélle! Joni piristyi oitis ja tarkkaili
tilannetta valppaana. Se ei osannut puhua ihmisten kieltd, mutta
olisi halunnut opastaa mietteliaana tarkkailevaa poikaa nain:

"No niin, voisit tehdd vaikka jugurttikulhon tai smoothien. Jos osaat
leipoa, mehevdittaisin mielellani myos sampylat tai jugurttikakun!”

Mutta poika katsoi Jonin pakkausta epaluuloisesti. Sitten han tokaisi:

“Aiti! M& heitdn tan jugurtin meneméaan! Tad on mennyt eilen
vanhaksi”

Joni valahti kauhusta valkoiseksi - tai no, vield valkoisemmaksi!
Poika avasi purkin ja alkoi kallistaa sita valuttaakseen jugurtin
roskikseen. Tahanko tama paattyisi, Joni ajatteli. Koko pitkd ketju
lehmista huolehtimisesta lypsdmiseen, pitkd matka maalta meijeriin,
kauppaan ja jadkaappiin, kaikki rakkaudella tehdyt tyovaiheet ja
kaikki Jonin toiveet - kaikkiko menisi nyt hukkaan, roskikseen?

Joni tunsi, kuinka tolkki kallistui ja kuinka han valui kohti tolkin
reunaa. Mutta samassa liike pysdhtyi, onneksi.

"Al4 heita pois! Se on varmasti oikein hyvad jugurttia viela. Sen eteen
on nahty paljon vaivaa’, kuuluivat keittioon rynnanneen perheen
aidin pelastavat sanat.
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"Vaikka parasta ennen -péivéys oli eilen, jugurttia voi katsoa, haistaa
ja sitten maistaa. Jos kaikki on kunnossa, sita voi hyvin vield syoda.
Tai sitten voimme kayttaa sita ruuanlaitossa’, aiti sanoi.

Aiti ja poika ottivat lusikalliset jugurttia. He katsoivat sita — "hyvalta
néyttad” - haistoivat sitd - "raikkaalta tuoksuu” - ja lopulta maistoivat
sitd - “oikein hyvaal”.

"No, tehdaanké jugurttikulhot?” poika ehdotti.

Janiin aiti ja poika tekivat mitd hienoimmat jugurttikulhot. Padosassa
loisti Joni Jugurtti ja makua tuoviksi koristeiksi laitettiin banaania,
mansikoita ja mustikoita. Lopuksi diti ja poika nappasivat kauniista
kulhoista viela puhelimellaan ruokakuvat.

Joni Jugurtti ollut koskaan tuntenut itseddn niin helpottuneeksi ja
ylpedksi hedelmien ja marjojen kanssa kameralle poseeratessaan.
Han oli kulkenut pitkdn matkan maitotilalta kaupunkiin ja padssyt
kuin padssytkin mita herkullisimman ja kauneimman jugurttikulhon
paatahdeksi!

Sen pituinen se.

- Opetus: ruuan reitti, havikin vahentdminen, paivdysmerkinnat

- Ohjeistus kasvattajalle: sadun jalkeen voitte keskustella, mista
eri ruuat tulevat ja millaisia tyovaiheita tarvitaan, jotta ruoka paatyy
"pellolta poytaan”.
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