Joni Yoghurts fdrd fran landet till stan

medan mjolkmaskinerna pumpade pa ijamn takt. Den farska,

varma mjolken rann sakta fran kornas juver in i mjolkma-
skinen. Dar borjade dess fard till butiken dér den skulle siljas som
mjolkdrycker och mjolkprodukter.

D et var en gdng en mjolkgard. Dar mumsade korna i sig sitt ho

Forst rann mjolken ner i réren i mjolkmaskinen, darefter hamnade
denimjolktanken dar den kyldes ner, och snart backade en mjolkbil
fram till tanken. Mj6lkbilsforaren pumpade mjolken in i den kalla
tanken i bilen, och sa fortsatte farden mot byn och mejeriet.

I mejeriet, dvs. den fabrik som framstallde olika mj6lkprodukter av
mjolken, féddes ocksa Joni Yoghurt! Sa har gick det till: Forst vagdes
och kyldes hela mjolkpartiet. Dérefter bearbetades mjolken pa olika
satt. Detta var nodvandigt for att mjolken inte skulle innehalla till
exempel sma skadliga bakterier och for att den skulle hallas jamn
och god tillrackligt lange.

Sa borjade den egentliga yoghurttillverkningen: man lat mjolken
avdunsta lite vatten sa att yoghurten skulle bli tjock och kompakt.
Darefter lade man till syrningsmedel i mjolken, dvs. pyttesma goda
bakterier som hade en utmanande uppgift: att forvandla mjolken
till yoghurt! Syrningsbakterierna knegade pa f6r allt vad de var virda
och simsalabim - plotsligt hade mjolken faktiskt forvandlats till
yoghurt! Det var sa Joni Yoghurt foddes.

Joni fl6t annu omkring i den stora tanken med sina yoghurtkom-
pisar. Om vartannat kyldes de ner lite, blandades en smula och vissa
av dem fick ocksa sillskap av olika fruktpuréer och fruktsmaker.
Joni fick hora att han skulle bli en naturell yoghurt. Nagon forkla-
rade for honom att det egentligen var haftigt, for da kunde han sattas
ihop med odndligt manga smaker och fa sallskap av bananer, jord-
gubbar, blabar eller nastan vad som helst i yoghurtskalen!
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Nar Joni och hans kompisar slutligen var fardiga yoghurtar fick de
rinna ner i jattefina yoghurtforpackningar, bade stora och sma. Joni
blev klddd i en fin, stor forpackning som nagon hade skrivit "natu-
rell yoghurt” pd med vacker skrivstil. Joni tyckte att det kiandes fantas-
tiskt. Vart skulle farden g till nést?

Fran mejeriet transporterades Joni och hans kompisar till ett stort
centrallager, dar det fanns milslanga rader av sa manga mjolk-,
yoghurt- och surmjélksforpackningar att Joni holl pé att svimma.
Alla verkade vara mycket ivriga 6ver sin stora resa fran lands-
bygden till stan, och dérifran vidare till helt otroligt fina kok. Det
var ocksd Joni! Och innan han visste ordet av blev han plockad,
forst upp pé en butikshylla och strax dédrefter ner igen i nagons
varukorg.

Tank vad spannande! Nu var Joni pd vag hem till ndgons kok. Hans
kompisar hade beréttat for honom vad allt en yoghurt kan férvandlas
till. Joni kunde inte bestamma sig for om han ville bli en smoothie,
en ingrediens i en yoghurtkaka, en dippsas eller en harlig yoghurt-
skél dekorerad med olika bar och frukter. Han kunde inte vanta pa
att fa uppfylla ndgon av dessa uppgifter!

Men nar Joni bars in i hemkoket och sattes in i kylskapet slog dorren
igen framfor honom och sa blev det mérkt. Nu och dé& 6ppnades
dérren och varje gang sade Joni ivrigt till sig sjalv: "Antligen! Jag ar
redo!”. Men varje gdng mamman, pappan, dottern eller sonen i
familjen tog upp kylskapsdorren plockade de at sig nagot annat att
ata: palagg, soppa eller gronsaker.

Det gick en dag. Sedan tva, tre och fyra dagar. Slutligen tappade Joni
rakningen. Dar stod han hopkrupen pé kylskdpsdorren, totalt
modfélld och bast fore-datumet narmade sig. Var allt hopp ute for
hans del?
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(...Joni Yoghurts fard fran landet till stan)

Sa en dag 6ppnades kylsképsdorren pa nytt. Sonen i familjen fattade
tag i Joni Yoghurt och bar honom till bordet! Joni piggnade genast
till och f6ljde noggrant vad som skulle handa. Han kunde ju inte
tala manniskosprak, men nar pojken stod och betraktade honom
med fundersam min hade han lust att sdga sa har:

"Naja, hur skulle det vara med en yoghurtskal eller en smoothie?
Om du kan baka skulle jag ocksa garna hjalpa till med att gora dina
semlor eller din yoghurtkaka lite saftigare!”

Men pojken stirrade misstanksamt pa Jonis forpackning. Sa ropade
han:

"Mammal! Jag sldnger bort den hér yoghurten! Den gick ut igar.”

Joni blev alldeles vit av skrack - eller tja, annu vitare! Pojken 6ppnade
forpackningen och borjade luta den nedat for att halla ut yoghurten
i skriapkorgen. Ar detta slutet? tankte Joni. Hela den ldnga kedjan
fran koskotsel till mjolkningen, den langa resan fran landet till meje-
riet, butiken och kylskapet, alla arbetsmoment som gjorts med
karlek, och alla Jonis 6nskemal - skulle allt ga forlorat, i skrap-
korgen?

Joni kdnde hur forpackningen borjade luta och hur han borjade
rinna mot kanten. Men sd plotsligt stannade rorelsen, tack och lov.

"Nej sldng inte bort den! Det &dr sdkert inget fel pa yoghurten dnnu.
Det ligger mycket arbete bakom den”, ropade mamman i familjen,
som kom rusande in i koket.

"Aven om bast fore-datumet var igdr kan man anda titta och lukta
pa yoghurten, och dérefter smaka pa den. Om allting verkar vara i
skick kan man bra dta den fortfarande. Eller s& kan vi anvanda den
i matlagningen”, sade mamman.
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Mamman och sonen tog varsin sked av yoghurten. De studerade
den - "ser bra ut” - luktade pa den —"doftar frascht” - och slutligen
smakade de pa den - "mycket gott!”.

“Ska vi laga yoghurtskalar?” foreslog sonen.

Och sé lagade mamman och sonen de finaste tinkbara yoghurtska-
larna. I huvudrollen sken Joni Yoghurt, och som smakdekorationer
lades banan, jordgubbar och bldbar med i skalen. Till sist tog
mamman och sonen dessutom fina matbilder av de vackra skdlarna
med sina mobiltelefoner.

Joni Yoghurt hade aldrig kéant sig sa lattad och stolt som nér han
poserade med frukten och baren framfér kameran. Han hade fardats
en lang vig fran mjolkgarden till stan och sist och slutligen lyckats
fa huvudrollen i varldens vackraste och lackraste yoghurtskal!

Sé var sagan slut.

- Barnen lér sig om: matens vag, bast fore-markningar, hur man
kan minska svinn

- Anvisningar till fostraren: Efter sagan kan ni i klassen diskutera
var olika livsmedel kommer ifran och hurdana arbetsmoment som
kravs innan maten kommer "fran akern till matbordet”.
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